
 

 

Programm  

Masterclass COOK WITH A CHAMPION  

Dienstag, 15. September 2026 

 

7.15 Uhr Anmeldung, Entgegennahme der Berufsjacke inkl. Umziehen 

 Willkommenskaffee & Gipfeli Foyer 

7.45 Uhr Masterclass «Cook with a Champion»  1. UG 

 Gemeinsam mit Niklas Schneider, ehemaliges Mitglied der Schweizer 

 Kochnationalmannschaft, und seinen Assistenten bereitest du das 

 Mittagessen zu. 

12.00 Uhr Service Mittagessen Saal 

  

13.20 Uhr Workshop   

 René Schudel  Open Fire – Saucen, Rubs und Marinaden  See 

 Rolf Mürner  Tipps & Tricks für die Patisserie   1. OG 

 Vera Stocker  Variationen aus dem Croissantteig  1. OG 

 Cléo Arrunategui  Wildpflanzen kreativ nutzen  1. OG 

  von der Wiese in die Küche & Backstube 

  

14.20 – 14.35 Uhr Pause / Wechsel   

14.35 Uhr Workshop 

 René Schudel  Open Fire – Saucen, Rubs und Marinaden  See 

 Rolf Mürner  Tipps & Tricks für die Patisserie   1. OG 

 Vera Stocker  Variationen aus dem Croissantteig   1. OG 

 Cléo Arrunategui  Wildpflanzen kreativ nutzen  1. OG 

  von der Wiese in die Küche & Backstube 

15.45 Uhr Schlusswort & Verabschiedung 

Ca. 16.00 Uhr Ende der Veranstaltung 


