
 

 

Programm für Partner & Gäste V2 

7.15 – 9.00 Uhr Türöffnung & individuelles Eintreffen, Willkommenskaffee Foyer 

7.45 Uhr Start Masterclass «Cook with a Champion» Atrium 

9.00 Uhr Begrüssung  Saal 

9.40 – 10.40 Uhr 1. Workshop 1. OG 

 Gruppe      Cléo Arrunategui Gruppe      Vera Stocker 

 Gruppe      René Schudel (beim See) Gruppe      Rolf Mürner 

10.40 – 11.00 Uhr Pause / Wechsel 

11.00 – 12.00 Uhr 2. Workshop  Foyer 

 Gruppe      Vera Stocker Gruppe      Cléo Arrunategui 

 Gruppe      Rolf Mürner Gruppe      René Schudel (beim See) 

11.00 Uhr für YoungStar Partner: Partnerapero auf der Terrasse 

12.00 – 13.20 Uhr Mittagessen   Rest. 

 Das Mittagessen wird von der YoungStar-Kochbrigade «Cook with a Champion»  

 unter der Leitung von Niklas Schneider zubereitet.  

13.20 – 14.20 Uhr 3. Workshop  1. OG 
 Gruppe      René Schudel (beim See) Gruppe      Rolf Mürner 

 Gruppe      Cléo Arrunategui Gruppe      Vera Stocker 

14.20 – 14.35 Uhr Pause / Wechsel 

14.35 – 15.35 Uhr 4. Workshop  1. OG 

 Gruppe      Rolf Mürner Gruppe      René Schudel (beim See) 

 Gruppe      Vera Stocker Gruppe      Cléo Arrunategui 

15.45 Uhr Schlusswort & Verabschiedung Saal 

16.00 Uhr ca. Ende der Veranstaltung 

 

Workshops 

René Schudel  Open Fire – Saucen, Rubs und Marinaden 

Rolf Mürner Tipps und Tricks für die Patisserie 

Vera Stocker  Variationen aus Croissantteig 

Cléo Arrunategui Wildpflanzen kreativ nutzen: von der Wiese in die Küche & Backstube 

Niklas Schneider Masterclass «Cook with a Champion» 


