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Aktuell

Jetzt anmelden
zum Kochen
mit Champions

Der beliebte Event fiir
Lernende aus Kiiche
und Backstube kann
wieder stattfinden. Das
Staraufgebot ist gross.

Nach zwei Jahren Corona-Pause
treffen sich am 6. September
Lernende und frisch ausgelernte
Bécker, Konditoren, Confiseure
und Koéche zum ' Nachwuchs-
Event Young Star in der Fach-
schule Richemont in Luzern.

René Schudel, Gastronom
und Young-Star-Fachexperte der
ersten Stunde, wird unter freiem
Himmel grillieren. Der ehema-
lige Patissier-Weltmeister und
sechsfache Buchautor Rolf Miir-
ner wird zeigen, wie er seine aus-
sergewohnlichen Dessertkreatio-
nen rationell fiir die Masse her-
stellt. Kreativ gefordert werden
die jungen Berufsleute bei Rahel
Weber, der Swiss-Skills-Gewin-
nerin von 2018. In ihrem Work-
shop werden die Teilnehmenden
ein Zuckerschaustiick formen.
Wie man ein Gebick auf Social
Media richtig in Szene setzt,
erldutert der Bicker-Konditor-

Meister und Social-Media-Cham-
pion Marcel Paa. Er zdhlt auf sei-
nen Social-Media-Kanélen mehr
als eine Viertelmillion Follower.

Ohne Nachwuchs kein Handwerk ]

Finfzehn junge Berufsleute er-
halten am Young-Star-Event die
einmalige Gelegenheit, mit dem
ehemaligen Bocuse-d’Or-Suisse-
Gewinner Mario Garcia zu ko-
chen. Gemeinsam bereiten sie das
Mittagessen zu. Auf der Website
konnen sich Interessierte fiir das
exklusive Kocherlebnis bewer-
ben, das sich an alle Young-Star-
Teilnehmenden richtet.

«Mit dem Young
Star> wollen
wir junge Leute
inspirieren.»

PASCAL BRAUN,
LEITER MARKETING BEI AGRANO

Die Agrano AG mit Sitz in All-
schwil/BL ist Herstellerin von
Produkten fiir Bicker und Gastro-
nomen. Dazu gehort Bio-Hefe ge-
nauso wie Backmischungen fiir
Brote und Gebéck sowie Mousse-

Mehr Informationen unter:

youngstar.ch

Wenn Champions wie Fernsehstar René Schudel sprechen, héren die Lernenden aufmerksam zu. : ZvVG

mischungen fiir den Dessertbe-
reich. Agrano setzt sich in den Be-
rufen Bécker, Konditor, Confiseur
und Koch fiir die Fachleute von
morgen ein. «In fiinf Workshops
geben wir eine geballte Ladung an
Fachwissen weiter. Wir zeigen
auch, wie vielféltig die Karriere-
moglichkeiten in den entspre-
chenden Berufen sind», sagt Pas-
cal Braun, Young-Star-Griinder
und Leiter Marketing bei Agrano.
«Ziel ist, dass die jungen Leute
nach dem Young-Star-Event gliick-

lich, von den Champions inspi-
riert und vor allem voller Taten-
drang nach Hause gehen.»

Der Event ist auf 120 Teilneh-
mer beschriankt und kostenlos.
Dies ist nur dank der langjéhri-
gen und guten Partnerschaften
moglich. Neben den Magazinen
Salz & Pfeffer und Panissimo so-
wie der Hotellerie Gastronomie
Zeitung unterstiitzen Clinic &
Job Dress, Hiigli, Pitec, Sbrinz
AOP und Sel des Alpes als Platin-
partner den Anlass. (GAB) |

Young Star

Der Event fiir Lernende und
junge Berufsleute aus
Backstube und Kiiche findet
am Dienstag, 6. September,
an der Fachschule Richemont
in Luzern, statt. Anmelden
furden Anlass und das
Kochen mit Mario Garcia
kann man sich ab sofort auf
der Webseite youngstar.ch



